



Menú informal Largo combinado 
Recepcion + 4 islas + Principal en cazuela + mesa dulce + fin de fiesta 

Recepción

Miniaturas- Finger food (bandejeado)
Bocados Fríos  y calientes
Frios
Bruschetas Di Parma: Confitura de tomate sobre tradicional pesto de rúcula, cubierto de virutas de parmesano
Focaccias con jamon crudo, champignones asados, rucula, untados con manteca de hierbas

Focaccias de pollo y guacamole

Trencita de jamon crudo y chutney de cebolla 

Bombon primo lomo, con champignones y cebollas caramelizadas

Calientes

Rabas crocantes con alioli
Mollejitas laqueadas con gastrique y tomatitos cherries asados

Las Melli  soufflé: salmon rosado, queso azul y lima // langostinos, guacamole y palta
Mini hamburguesas de res con mostaza dulce y panceta

Mini sándwich de pollo crocante al curry con papas bravas

ISLAS

Isla de colores  (opciones frias y calientes)

(opcional)
Tablas de  quesos (brie, camembert, gruyere, provolone, saborizados picantes), frutas secas, dulce de membrillo y batata

Minitortillitas de papa y cebolla

Supremas de pollo asadas y fileteadas 

Hinojos y choclos grillados con mayonesa de eneldo

Calabazas asadas y almendras fileteadas

Zanahorias glaseadas con miel, jengibre y tomillo

Tomates en diferentes cocciones + pesto de albahaca

Remolachas asadadas + cebollas moradas frescas

Platon de jamon crudo y boconccinos marinados

Tabla de Carpaccio de lomo, con lajas de parmesano y mucho limon 

Bandeja de salmon ahumado, alcaparras y rucula

Bowl de langostinos a la española, mucho ajo, pimentón, perejil y aceite de oliva

Berenjenas  asadas

Bastones de muzzarella + dip de yogur

Criollitas de carne y pollo

Pollo crispy, rebozado con panko 6315

Cebollas asadas

Bowls de mix de hojas verdes (lechuga,  rucula, berro, espinaca)

Dips: 

guacamole, cheddar, mayonesa de ajo, salsa tartara, barbacoa, salsa picante, kheera raita

Variedad de panes, grisines y galletas

Isla Margarita 

Pernil de cerdo marinado en cerveza negra, breseado en cocción nocturna, acompañado con deliciosos pancitos, tomates confitados, berenjenas asadas, cebollas caramelizadas y para untar salsa tartara, mostaza dulce y salsa barbacoa

Isla Vikinga
Variedad de carnes desmenuzadas (ternera, cerdo y pollo) con diferentes salsas para acompañar unos deliciosos panes de papa
Bagel land
Variedad de carnes y fiambres ahumados, con novedosos dips, aderezos y acompañantes para armar minibagel que sorprenderán a todos.
(salmon ahumado, jamon crudo, burrata, vegetales asados, hojas verdes, palta, cebolla crunchi, papas pai)
PRINCIPAL
(2 opciones incluidas)
Cazuela de ternera al champignon con papitas
Ñoquis de papa con salsa rosa
MESA DULCE

 (incluye servicio de café)
Miniaturas y shots
Brownie con dulce de leche y mousse de chocolate

Torta Nora, capas de mousse de chocolate y discos de merengue

Doble Mousse

Mil hojas

Cheesecake

Tiramisu
Tarta de frutillas con crema

Lemon Pie

Habana

Apple crumble
MESA DULCE

 (incluye servicio de café)
FIN DE FIESTA

Pizza con cerveza ò
Medialunas con café con leche
